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Features

• 13

• 11/ 65 lt & 91 lt combi-steam oven
• 12/ Pizza & bread oven
• 13/ Powerfull grill compartment
• 14/ Usefull storage drawer
• 15/ Matching trim led clock
• 16/ Meat probe
• 17/ Easy cleaning micro-embossed s.steel

• 11/ Forni combinati-vapore da 65 e 91 lt
• 12/ Forno per pizza & pane
• 13/ Grill particolamente potente
• 14/ Cassetto estraibile
• 15/ Programmatore elettronico in diverse finiture
• 16/ Sonda al cuore 
• 17/ Acciaio inox microimbutito per una facile pulizia

• 11/ 65 lt & 91 lt Combi-Dampf Backofen 
• 12/ Pizza & Brotbackofen (Doppelbackofen)
• 13/ Leistungsstarker Grill
• 14/ Schublade für Backbleche und Roste 
         (Doppelbackofen)
• 15/ Programmierer für Gar-und Backzeiten
• 16/ Optionaler Kerntemperaturfühler
• 17/ Edelstahlgarraum mit pflegeleichter Oberfläche

• 11/ Four combiné multifonction avec fonction vapeur, 	          
capacité  65 ou 91 Litres 
• 12/ Four spécial à Pizza et à pain
• 13/ Grill très puissant
• 14/ Véritable tiroir inférieur pour le rangement 
• 15/ Horloge numérique digital multifonction
• 16/ Sonde programmable de gestion de la température 
         à cœur des aliments 
• 17/ Four en  acier inox micro-embouti pour un 
         entretien facile

• 12• 11



/ 141

Features

Features

• 14 • 17

• 16

• 15



/ 142

Features

Gas Burner
• You can use extremely safe high-power burners; perfect  
  for lovers of traditional cooking
• Dotati di bruciatori ad elevata potenza e sicurezza;  
  sistema idoneo per coloro che amano la cottura
  tradizionale
• Brûleurs à puissance et sécurité élevée; système appro- 
   prié pour ceux qui aiment la cuisson traditionnelle
• Ausstattung mit Hochsicherheits-Kochstellen-
   Starkbrennern, ein ideales System für alle Freunde der  
  traditionellen Küche

Barbecue
• “Grooved” and made from high-profile cast iron, it is 
   heated by 2 independent vitroceramic hotplates.
   You can even use just part of the pan if you wish - 
   perfect for lovers of griddle cooking
• Elemento “rigato” in ghisa di elevato spessore, riscal- 
   dato da 2 piastre in vetroceramica indipendenti, che ne  
   consentono un uso anche solo parziale
• Elément “strié” en fonte grande épaisseur, chauffé par 2 
  plaques en vitrocéramique indépendantes, qui en
  permettent une utilisation même partielle; pour les
  amateurs de cuisson à la plaque
• “Gerilltes”, extrastarkes Element aus Gusseisen, erhitzt  
  durch 2 unabhängige Glaskeramikplatten, die auch 
  einen nur partiellen Gebrauch zulassen, für die Freunde  
  der Grillplatte

Lava Stone Grill
• Its electrical element is on lavastone, with a stainless 
  steel tray; for lovers of barbecue cooking
• Elemento di cottura con resistenza elettrica immersa in 
   pietra lavica, con bacinella di contenimento inox; per gli 
   amanti della cottura “barbecue”
• Elément de cuisson à résistance électrique plongée 
   dans une pierre volcanique, avec bac de réception en 
   inox; pour les amateurs de cuisson “barbecue”
• Koch-Element mit einem in Lavastein eingelassenen 
   elektrischen Widerstand, Inox-Aufnahmeschale, für die 
   Freunde des “Barbecue”-Grills

• Gas Burner



/ 143

Features

• Lava Stone Grill• Barbecue

Features
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Frytop
• “Smooth” and made from high-profile cast iron, it is  
  heated by 2 independent vitroceramic hotplates.
   You can even use just part of the pan if you wish -
   perfect  for cooking with a veil of oil
• Elemento “liscio” in ghisa di elevato spessore, riscal-
   dato da 2 piastre in vetroceramica indipendenti, che ne 
   consentono un uso anche solo parziale; per una cottura  
  in velo d’olio o alla piastra
• Elément “lisse” en fonte grande épaisseur, chauffé par 2 
   plaques en vitrocéramique indépendantes, qui en
   permettent une utilisation même partielle; pour les  
   amateurs à l’huile ou à la plaque
• “Glattes”, extrastarkes Element aus Gusseisen, erhitzt 
   durch 2 unabhängige Glaskeramikplatten, die auch 
   einen nur partiellen Gebrauch zulassen, zum Garen in 
   etwas Öl oder als Grillplatte

Fryer
• The pan can be removed completely for quick and easy 
  maintenance; the rack has a hook for dripping, while
   the stainless steel lid also comes as standard. Double 
   safety valve. Specifically for delicate and crispy frying.
• La vasca è a totale estrazione per una manutenzione 
   semplice e veloce; il cestello è dotato di gancio per lo 
  sgocciolamento, mentre anche il coperchio in acciaio 
  inox è di dotazione standard; doppia sicurezza; questo 
  elemento è specifico per fritture delicate e croccanti.
• La cuve est à extraction totale pour permettre un 
   entretien simple et rapide; le panier est doté d’un
  crochet pour l’égouttement, le couvercle en acier inox 
   est fourni de série; double sécurité; cet élément est 
   spécifique pour les fritures délicates ou croquantes
• Die Wanne lässt sich für eine einfache und schnelle 
   Pflege vollständig ausziehen. Der Korb ist mit Haken
  zum Abtropfen versehen, auch der Deckel aus Inox-
  Stahl gehört zur Standardausstattung. Zweifache
  Sicherheit: Dieses Element ist speziell für feine und 
  knusprige Frittüren ausgelegt
 
Vitroceramic
• The hotplate is heated by very powerful elements with  
   power control, for a quick and effective cooking.

• Frytop • Fryer

• La piastra è riscaldata da resistenze molto potenti, 
   dotate di controllo di energia, per una cottura rapida ed  
   efficace.
• La plaque est chauffée par des résistances très puis
   santes, dotées d’un contrôle d’énergie, pour une
   cuisson rapide et efficace
• Die Platte wird durch sehr leistungsstarke Widerstände 
   erhitzt, ausgestattet mit Energiekontrolle, für einen 
   schnellen und effizienten Garvorgang

Induction
• Induction hob with 5+1 elements and booster function
• Piano di cottura ad induzione a 5+1 zone con funzione 
   booster
• Plaques a’ induction avec 5+1 zones et functionnement    
   booster
• Induktions-Kochefeld mit 5+1 Bereichen und Booster
   Funktion

Features
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• Induction

• Vitroceramic

Features
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Genesi Features

AUX SR FS R W M F T B G C I / V Kw

Kw
tot
gas

120 1 1,8 1,9 3 3,5 4,6 2,2 2,4 2,4 2,5 2,4 1,4 1 2,8 2,5 0,02 1,2 0,5 1,7 0,02

G12FF-8 2 2 1 1 2  17,40 1 1 1 1 2 1 1 1 1 4,6 145

G12FF-6M 1 2 1 2 1  19,00 1 1 1 1 2 1 1 1 1 4,6 146

G12FF-6T 2 1 1 1 1  12,15 1 1 1 1 1 2 1 1 1 1 7 147

G12FF-6B 2 1 1 1 1  12,15 1 1 1 1 1 2 1 1 1 1 7 147

G12FF-6F 2 1 1 1 1  12,15 1 1 1 1 1 2 1 1 1 1 6,8 149

G12FF-6G 2 1 1 1 1  12,15 1 1 1 1 1 2 1 1 1 1 7,1 149

G12FF-6C 2 1 1 1 1  12,15 1 1 1 1 1 2 1 1 1 1 7 147

G12FF-4TF 1 1 1 1  9,25 1 1 1 1 1 1 2 1 1 1 1 9,2 170

G12FF-4BF 1 1 1 1  9,25 1 1 1 1 1 1 2 1 1 1 1 9,2 170

G12FF-4BC 1 1 1 1  9,25 1 1 1 1 1 1 2 1 1 1 1 9,4 168

G12FF-4TG 1 1 1 1  9,25 1 1 1 1 1 1 2 1 1 1 1 9,5 170

G12FF-4TC 1 1 1 1  9,25 1 1 1 1 1 1 2 1 1 1 1 9,4 168

G12FF-4TM 1 1 1 1 1  13,75 1 1 1 1 1 2 1 1 1 1 7 163

G12FF-4BM 1 1 1 1 1  13,75 1 1 1 1 1 2 1 1 1 1 7 163

100 1,2 0,85 1,9 2,1 0,015 1,2 0,5 1,7 0,015 1,2 0,85 1,9 0,015

G10FF-6 / G10SF-6 2 1 1 1 1  12,15 1 1 1 1 1 1 1 1 1 3,9 122

G10FF-4M / G10SF-4M 1 1 1 1 1  13,75 1 1 1 1 1 1 1 1 1 3,9 122

G10FF-4T / G10SF-4T 1 1 1 1  9,25 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 6,3 127

G10FF-4B 1 1 1 1  9,25 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 6,3 127

G10FF-4F 1 1 1 1  9,25 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 6,1 129

G10FF-4G 1 1 1 1  9,25 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 6,4 129

G10FF-4C 1 1 1 1  9,25 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 6,3 127

G10FF-6I / G10SF-6I 1,2+2,2+2,6+2,1+1,8 1 1 1 1 1 1 1 1 1 13,8 130

G10FFF-6 2 1 1 1 1  12,15 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 5,8 149

G10FFF-4M 1 1 1 1 1  13,75 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 5,8 149

G10FFF-4T 1 1 1 1  9,25 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 8,2 154

G10FFF-6I 1,2+2,2+2,6+2,1+1,8 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 15,7 144

G10FFF-D-6 2 1 1 1 1  12,15 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 5,8 151

G10FFF-D-4M 1 1 1 1 1  13,75 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 5,8 151

G10FFF-D-4T 1 1 1 1  9,25 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 8,2 156

G10FFF-D-6I 1,2+2,2+2,6+2,1+1,8 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 15,7 153

90 1,4 1 2,8 2,5 0,015

G9F-6 2 1 1 1 1  12,15 1 1 1 1 2 2,9 114

G9F-4M 1 1 1 1 1  13,75 1 1 1 1 2 2,9 114

G9F-4T 1 1 1 1  9,25 1 1 1 1 1 2 5,3 119

G9F-4B 1 1 1 1  9,25 1 1 1 1 1 2 5,3 119

G9F-4F 1 1 1 1  9,25 1 1 1 1 1 2 5,1 121

G9F-4G 1 1 1 1  9,25 1 1 1 1 1 2 5,4 121

G9F-4C 1 1 1 1  9,25 1 1 1 1 1 2 5,3 119

G9F-6I 1,2+2,2+2,6+2,1+1,8 1 1 1 1 2 12,8 109

70 1,2 0,85 1,9 2,1 0,015 1,2 0,85 1,9 0,015

G7F-4 1 1 1 1  9,25 1 1 1 1 1 2,2 83

G7F-4V 1,2+2,1/0,7+1,2+2,1/0,7 1 1 1 1 1 8,8 79

G7FF-4 1 1 1 1  9,25 1 1 1 1 1 1 4,1 89

G7FF-4V 1,2+2,1/0,7+1,2+2,1/0,7 1 1 1 1 1 1 10,7 85

Gas Burners Electric Elements Main Oven Side Oven Upper Oven Max Kg
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AUX SR FS R W M F T B G C I / V Kw

Kw
tot
gas

120 1 1,8 1,9 3 3,5 4,6 2,2 2,4 2,4 2,5 2,4 1,4 1 2,8 2,5 0,02 1,2 0,5 1,7 0,02

A12FF-6M 1 2 1 2 1  19,00 1 1 1 1 2 1 1 1 1 4,6 155

A12FF-6T 1 2 1 2  14,50 1 1 1 1 1 2 1 1 1 1 7 162

A12FF-6B 1 2 1 2  14,50 1 1 1 1 1 2 1 1 1 1 7 162

A12FF-6F 1 2 1 2  14,50 1 1 1 1 1 2 1 1 1 1 6,8 164

A12FF-6G 1 2 1 2  14,50 1 1 1 1 1 2 1 1 1 1 7,1 164

A12FF-6C 1 2 1 2  14,50 1 1 1 1 1 2 1 1 1 1 7 162

A12FF-4TF 1 1 1 1  9,25 1 1 1 1 1 1 2 1 1 1 1 9,2 170

A12FF-4BF 1 1 1 1  9,25 1 1 1 1 1 1 2 1 1 1 1 9,2 170

A12FF-4BC 1 1 1 1  9,25 1 1 1 1 1 1 2 1 1 1 1 9,4 168

A12FF-4TG 1 1 1 1  9,25 1 1 1 1 1 1 2 1 1 1 1 9,5 170

A12FF-4TC 1 1 1 1  9,25 1 1 1 1 1 1 2 1 1 1 1 9,4 168

A12FF-4TM 1 1 1 1 1  13,75 1 1 1 1 1 2 1 1 1 1 7 163

A12FF-4BM 1 1 1 1 1  13,75 1 1 1 1 1 2 1 1 1 1 7 163

100 1,2 0,85 1,9 2,1 0,015 1,2 0,5 1,7 0,015 1,2 0,85 1,9 0,015

A10FF-6 / A10SF-6 1 2 1 2  14,50 1 1 1 1 1 1 1 1 1 3,9 122

A10FF-4M / A10SF-4M 1 1 1 1 1  13,75 1 1 1 1 1 1 1 1 1 3,9 122

A10FF-4T / A10SF-4T 1 1 1 1  9,25 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 6,3 127

A10FF-4B 1 1 1 1  9,25 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 6,3 127

A10FF-4F 1 1 1 1  9,25 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 6,1 129

A10FF-4G 1 1 1 1  9,25 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 6,4 129

A10FF-4C 1 1 1 1  9,25 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 6,3 127

A10FF-6I / A10SF-6I 1,2+2,2+2,6+2,1+1,8 1 1 1 1 1 1 1 1 1 13,8 130

A10FFF-6 1 2 1 2  14,50 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 5,8 149

A10FFF-4M 1 1 1 1 1  13,75 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 5,8 149

A10FFF-4T 1 1 1 1  9,25 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 8,2 154

A10FFF-6I 1,2+2,2+2,6+2,1+1,8 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 15,7 144

A10FFF-D-6 1 2 1 2  14,50 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 5,8 149

A10FFF-D-4M 1 1 1 1 1  13,75 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 5,8 151

A10FFF-D-4T 1 1 1 1  9,25 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 8,2 156

A10FFF-D-6I 1,2+2,2+2,6+2,1+1,8 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 15,7 153

90 1,4 1 2,8 2,5 0,015

A9F-6 1 2 1 2  14,50 1 1 1 1 2 2,9 114

A9F-4M 1 1 1 1 1  13,75 1 1 1 1 2 2,9 114

A9F-4T 1 1 1 1  9,25 1 1 1 1 1 2 5,3 119

A9F-4B 1 1 1 1  9,25 1 1 1 1 1 2 5,3 119

A9F-4F 1 1 1 1  9,25 1 1 1 1 1 2 5,1 121

A9F-4G 1 1 1 1  9,25 1 1 1 1 1 2 5,4 121

A9F-4C 1 1 1 1  9,25 1 1 1 1 1 2 5,3 119

A9F-6I 1,2+2,2+2,6+2,1+1,8 1 1 1 1 2 12,8 109

70 1,2 0,85 1,9 2,1 0,015 1,2 0,85 1,9 0,015

A7F-4 1 1 1 1  9,25 1 1 1 1 1 2,2 83

A7F-4V 1,2+2,1/0,7+1,2+2,1/0,7 1 1 1 1 1 8,8 79

A7FF-4 1 1 1 1  9,25 1 1 1 1 1 1 4,1 89

A7FF-4V 1,2+2,1/0,7+1,2+2,1/0,7 1 1 1 1 1 1 10,7 85

Gas Burners Main Oven Side Oven Upper Oven MaxElectric Elements Kg

Ascot Features

Features
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AUX SR FS R W M F T B G C I / V

Size
Kw
tot
gas

GENESI 1 1,8 1,9 3 3,5 4,6 2,2 2,4 2,4 2,5 2,4

G12-8 120 x 60 2 2 1 1 2 17,4 0,1

G12-6T 120 x 60 2 1 1 1 1 12,15 1 2,4

G12-6B 120 x 60 2 1 1 1 1 12,15 1 2,4

G12-4BF 120 x 60 1 1 1 1 1 1 4,6

G9-6 90 x 60 2 1 1 1 1 10,25 0,1

G9-4T 90 x 60 1 1 1 1 1 2,4

G9-4B 90 x 60 1 1 1 1 1 2,4

G9-6I 90 x 60 1,2+2,2+2,6+2,1+1,8 10

ASCOT

A9-6 90 x 60 1 2 1 2 14,6 0,1

A9-4T 90 x 60 1 1 1 1 1 2,4

A9-4B 90 x 60 1 2,4

A9-6I 90 x 60 1,2+2,2+2,6+2,1+1,8 10

Gas Burners MaxElectric Elements

Built-in Cooktops Features

Built-in Ovens Features

Lt Lt Kw

Size
Functions
main/side

Steam Inside

GENESI 1,4 1 2,8 2,5 0,02 1,2 0,85 1,9 0,015

GFE6 60 x 60 9 Black 70 1 1 1 1 1 2,1

GFFE6 60 x 90 9/4 Black 70 1 1 1 1 1 34 1 1 1 1 4

GFE6-X 60 x 60 9 S.Steel 70 1 1 1 1 1 2,1

GFFE6-X 60 x 90 9/4 S.Steel 70 1 1 1 1 1 34 1 1 1 1 4

GFE6-S 60 x 60 11 yes S.Steel 70 1 1 1 1 1 2,1

GFFE6-S 60 x 90 11/4 yes S.Steel 70 1 1 1 1 1 34 1 1 1 1 4

GFE9 90 x 60 9 Black 91 1 1 1 1 2 2,8

GFE9-X 90 x 60 9 S.Steel 91 1 1 1 1 2 2,8

GFE9-S 90 x 60 11 yes S.Steel 91 1 1 1 1 2 2,8

ASCOT

AFE6 60 x 60 9 Black 70 1 1 1 1 1 2,1

AFFE6 60 x 90 9/4 Black 70 1 1 1 1 1 34 1 1 1 1 4

AFE6-X 60 x 60 9 S.Steel 70 1 1 1 1 1 2,1

AFFE6-X 60 x 90 9/4 S.Steel 70 1 1 1 1 1 34 1 1 1 1 4

AFE6-S 60 x 60 11 yes S.Steel 70 1 1 1 1 1 2,1

AFFE6-S 60 x 90 11/4 yes S.Steel 70 1 1 1 1 1 34 1 1 1 1 4

AFE9 90 x 60 9 Black 91 1 1 1 1 2 2,8

AFE9-X 90 x 60 9 Black 91 1 1 1 1 2 2,8

AFE9-S 90 x 60 11 yes Black 91 1 1 1 1 2 2,8

Main Oven Upper Oven Max
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Sintesi Features

AUX SR FS R W M F T B G C I / V Kw

Kw
tot
gas

120 1 1,8 1,9 3 3,5 4,6 2,2 2,4 2,4 2,5 2,4 1,4 1 2,8 2,5 0,02 1,2 0,5 1,7 0,02

S12FF-8 2 2 1 1 2  17,40 1 1 1 1 2 1 1 1 1 4,6 145

S12FF-6T 2 1 1 1 1  12,15 1 1 1 1 1 2 1 1 1 1 7 147

S12FF-6B 2 1 1 1 1  12,15 1 1 1 1 1 2 1 1 1 1 7 147

S12FF-6F 2 1 1 1 1  12,15 1 1 1 1 1 2 1 1 1 1 6,8 149

S12FF-6G 2 1 1 1 1  12,15 1 1 1 1 1 2 1 1 1 1 7,1 149

S12FF-6C 2 1 1 1 1  12,15 1 1 1 1 1 2 1 1 1 1 7 147

S12FF-4TF 1 1 1 1  9,25 1 1 1 1 1 1 2 1 1 1 1 9,2 170

S12FF-4BF 1 1 1 1  9,25 1 1 1 1 1 1 2 1 1 1 1 9,2 170

S12FF-4BC 1 1 1 1  9,25 1 1 1 1 1 1 2 1 1 1 1 9,4 168

S12FF-4TG 1 1 1 1  9,25 1 1 1 1 1 1 2 1 1 1 1 9,5 170

S12FF-4TC 1 1 1 1  9,25 1 1 1 1 1 1 2 1 1 1 1 9,4 168

S12FF-4TM 1 1 1 1 1  13,75 1 1 1 1 1 2 1 1 1 1 7 163

S12F-8 2 2 1 1 2  17,40 1 1 1 1 2 2,9 137

S12F-6T 2 1 1 1 1  12,15 1 1 1 1 1 2 5,3 139

S12F-6B 2 1 1 1 1  12,15 1 1 1 1 1 2 5,3 139

S12F-6F 2 1 1 1 1  12,15 1 1 1 1 1 2 5,1 141

S12F-6G 2 1 1 1 1  12,15 1 1 1 1 1 2 5,4 141

S12F-6C 2 1 1 1 1  12,15 1 1 1 1 1 2 5,3 139

S12F-4TF 1 1 1 1  9,25 1 1 1 1 1 1 2 7,5 147

S12F-4BF 1 1 1 1  9,25 1 1 1 1 1 1 2 7,5 147

S12F-4BC 1 1 1 1  9,25 1 1 1 1 1 1 2 7,7 145

S12F-4TG 1 1 1 1  9,25 1 1 1 1 1 1 2 7,8 147

S12F-4TC 1 1 1 1  9,25 1 1 1 1 1 1 2 7,7 145

100 1,2 0,85 1,9 2,1 0,015 1,2 0,5 1,7 0,015 1,2 0,85 1,9 0,015

S10FF-6 2 1 1 1 1  12,15 1 1 1 1 1 1 1 1 1 3,9 122

S10FF-4T 1 1 1 1  9,25 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 6,3 127

S10FF-4B 1 1 1 1  9,25 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 6,3 127

S10FF-4F 1 1 1 1  9,25 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 6,1 129

S10FF-4G 1 1 1 1  9,25 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 6,4 129

S10FF-4C 1 1 1 1  9,25 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 6,3 127

S10FF-6I 1,2+2,2+2,6+2,1+1,8 1 1 1 1 1 1 1 1 1 13,8 130

90 1,4 1 2,8 2,5 0,015

S9F-6 2 1 1 1 1  12,15 1 1 1 1 2 2,9 114

S9F-4T 1 1 1 1  9,25 1 1 1 1 1 2 5,3 119

S9F-4B 1 1 1 1  9,25 1 1 1 1 1 2 5,3 119

S9F-4F 1 1 1 1  9,25 1 1 1 1 1 2 5,1 121

S9F-4G 1 1 1 1  9,25 1 1 1 1 1 2 5,4 121

S9F-4C 1 1 1 1  9,25 1 1 1 1 1 2 5,3 119

S9F-6I 1,2+2,2+2,6+2,1+1,8 1 1 1 1 2 12,8 109

70 1,2 0,85 1,9 2,1 0,015 1,2 0,85 1,9 0,015

S7F-4 1 1 1 1  9,25 1 1 1 1 1 2,2 83

S7F-4V 1,2+2,1/0,7+1,2+2,1/0,7 1 1 1 1 1 8,8 79

S7FF-4 1 1 1 1  9,25 1 1 1 1 1 1 4,1 89

S7FF-4V 1,2+2,1/0,7+1,2+2,1/0,7 1 1 1 1 1 1 10,7 85

Gas Burners Main Oven Side Oven Upper Oven Max KgElectric Elements
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Party Features
Gas Burners Main Oven Side Oven Upper Oven Max

AUX SR FS R W M F T B G C I / V Kw

Kw
tot
gas

100 1 1,8 1,9 3 3,5 4,6 1,2 0,85 1,9 2,1 0,015 1,2 0,5 1,7 0,015

P10FF-6 3 2 1  14,75 1 1 1 1 1 1 1 1 1 3,9 122 0,1 99

P10FF-4B 3 2 1  14,75 x 1 1 1 1 1 1 1 1 1 3,9 122 2,4 102

90 1,4 1 2,8 2,5 0,015

P9F-5 2 2 1  13,00 1 1 1 1 2 2,9 100 4,6 83

P9F-4B 2 2 1  13,00 x 1 1 1 1 2 2,9 100 0,1 88

Gas Burners Main Oven Side Oven Upper Oven Max
AUX SR FS R W M F T B G C I / V Kw

Kw
tot
gas

100 1 1,8 1,9 3 3,5 4,6 1,2 0,85 1,9 2,1 0,015 1,2 0,5 1,7 0,015

D10FF-6 3 2 1  14,75 1 1 1 1 1 1 1 1 1 3,9 122 0,1 105

D10FF-4B 3 2 1  14,75 x 1 1 1 1 1 1 1 1 1 3,9 122 2,4 108

90 1,4 1 2,8 2,5 0,015

D9F-5 2 2 1  13,00 1 1 1 1 2 2,9 100 4,6 87

D9F-4B 2 2 1  13,00 x 1 1 1 1 2 2,9 100 0,1 91

Derby Features
Kg

Kg

Electric Elements

Electric Elements

Gas Burners Main Oven Side Oven Upper Oven Max

Sintesi Features

AUX SR FS R W M F T B G C I / V Kw

Kw
tot
gas

COOKTOPS 1 1,8 1,9 3 3,5 4,6 2,2 2,4 2,4 2,5 2,4 1,4 1 2,8 2,5 0,02 1,2 0,5 1,7 0,02

S12-8 2 2 1 1 2  17,40 0,1 34

S12-6T 2 1 1 1 1  12,15 1 2,4 37

S12-6F 2 1 1 1 1  12,15 1 2,2 39

S12-4TF 1 1 1 1  9,25 1 1 4,6 46

S9-6 2 1 1 1  10,25 0,1 26

S9-4T 1 1 1 1  9,25 1 2,4 28

S9-4F 1 1 1 1  9,25 1 2,2 33

S9-6I 1,2+2,2+2,6+2,1+1,8 10 26

S9R-6 2 1 1 1  10,25 0,1 25

S9R-6V 1,2+2,2+2,6+2,1+1,8 10 23

S7R-4 1 1 1 1  9,25 1,2+2,1/0,7+2,2/1,4
+1,2+2,1/0,7 0,1 20

S7R-4V 1,2+2,1/0,7+1,2+2,1/0,7 8,4 17

KgElectric Elements
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Dimensions

120

100

90

70

Genesi Ascot Sintesi Party / Derby
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Built-in Ovens Dimensions

Genesi Ascot Encumbrance

60x60

60x90

90x60
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Dimensions

Genesi Green

Caddie

Ascot

Genesi
Ascot
Sintesi

Sintesi

Sintesi
Cooktops

Hoods / Refrigerators
/ Cooktops

Barbecue

I9C-4

B9C-4

W9-4

I7C-2

B7C-3

W7-3

Side

Side

Swing W9C-4 W7C-3 Side

Side

Features
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Oven Features

Roasting Meat Arrosti di Carne x x x

Baking Torte x x x

Stews Stufati x

Casseroles Casseruole x

Pastry Pasticceria x x

Flans Sformati x x x

Lasagne Lasagne x x x

Cottage Pie Crostate x x x

Crumpets Frittelle x x

Muffins Muffins x x

Sausage Salsiccie x x

Chicken Pollo x x

Duck Anatra x x

Chicken Portions Pollo Porzionato x x

Mixed Grill Grigliata Mista x

Fish Pesce x x x

Braised Vegetable Verdure x x

Small Cakes Tortine x x x

Bisquits Biscotti x x x

Savoury Canapes Torte Salate x x x

Pizza Pizza x x

Bread Pane x x x

Fozen Fish Pesce Sulgelato x

Frozen Meet Carne Surgelata x

Frozen Dessert Dolci Surgelati x
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Features
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Notes
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